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MODULAR

Elektroniczna, cyfrowa jednostka sterujaca pozwala na:
- Calkowita niezaleznosc kazdej komory wypiekowej

- Rozdzielanie zainstalowanej mocy

- Rozdysponowywanie moca migdzy gora a dotem

- Automatyczny wpust pary

- Czasy wypiekania z sygnalizacja akustyczna

S8 The electronic digital control units allow:

- Total independence of each baking
chamber

- Partialization of the applied power

- Right power distribution between top and
bottom

- Automatic steam inlet

- Baking timers with acoustic transponder

_F Les unités de controle digital permettent:
- Une autonomie totale de chaque chambre

de cuisson

Un réduction de moitié de la puissance
utilisée

Une répartition rationnelle de la puissance
entre le ciel et la sole

L'admission automatique de la vapeur
Programmateurs de cuisson avec
avertisseurs sonores

Skomy vz jednostk
elektroniczna pozwala ha
zapisanie 99 przepisow

piekarniczych.

= The computerised

electronic units allow the
storing of 99 baking
recipes.

' Les unités de controle

informatisées permettent
de mémoriser 99 recettes
de cuissons differents.

Optymalizator mocy, ktory moZe kontrolowac
maksymalne zapotrzebowanie energii calego zaktadu,
redukujac w ten sposib zapotrzebowanie energetyczne pieca.

GB Consumption optimizer, which

can control the whole laboratory
at the maximum power required,
thus reducing the power needed
for the oven.

F Dispositif d'optimisation de

la consommation en mesure
de contréler toute la
production du laboratoire
avec la puissance maximale
requise pour le four en
réduisant ainsi la
consommation réelle du

. Modut okapu moze by wayposazony w wydech, ktory moze znacznie
zwiekszyt wylapywanie pary. Co wiecej, moZliwe jest zamontowanie
kondensatora pary w tych pomieszczeniach pracowniczch, ktore nie
maja mozliwosci zastosowania wyjécia pary na zewnatrz.

6B The hood-medule can be equipped with an aspira teur which can
be considerably improve its efficiency. It is moreover possible to
set up a steam condenser for those workrooms that don't have the
possibility of using baking fumes drain pipe towards the outside.

—E Le module-hotte peut étre équipé d'un appareil d'aspiration qui
en augmente les performances de facon considérable. Il est en
outre possible d'installer un condensateur de vapeur pour ces
laboratoires qui n'aurient pas la possibilté d'utiliser le tuyau de
décharge des vapeur de cuisson vers |'extérieur.

. Przednia czesc jest wykonana w catosci ze stali nierdzewnej. Mate drzwi
Z plyty szKlanej otwieraja sie ku gorze. Zatadunek moze odbywac sig
rdwniez przy pomocy matego aparatu.

B The front side is completely made of stainless steel. The small
plate glass doors open upwards. The loading can be done also
with a small setter.

—F La facade est complétement en acier inox. Les petites
portes en cristal s'ouvrent de bas en haut. Possibilité
d'enfournement avec support .



Modular jest unikalny w kategorii piecow modwtowych, dzigki nowym zmianom oraz zaletom wynikajacym z zarzadzania zasilaniem przy pomocy elektronicznego
mikroprocesora. oprocz idealnego wypiekania, zalety tego pieca to miedzy inmymi elastycznosc zastosowan, czystosc energii, tatwa instalacja, oraz, ponad
wszystko, oszczedna | pcja energii. Pomimo tego Ze zostal specjalnie zaprojektowany do wszelkiego rodzaju ciast, butek oraz ptaskich bochenkow, dzieki
generatorowi pary hadaje sie on tez do wszelkiego typu chlehow {od 309 do 2 kg) wypiekanych w mahyrch piekarniach sklepowych. Wiasciwie, kaZzda komora jest
niezalezmym modutem, posiadajacym wszelka elektronike i zarzadzanie moca, ktore jest niezbedne do pracy. Obudowa wykonana jest ze stalowej blachy
malowanej, przod wykonany jest ze stall nlerdzewn91 18101 ]es‘t calkowicie odizolowany od komory wypiekowej. Dwa zestawy specjalnie zaprojektowamych,
pokrytych metalem izolatordw o wysok i, 3 Wewnatrz Komory, jeden w podiodze. Na Zyczenie modut moze by wyposaZony w hiezalezny
generator pary, ktory mozZna whudowac w sam modut, oraz fatwo zainstalowac, nawet jesli piec zostat juz zmontowany. Modut moZna zainstalowac bez
koniecznosci zastosowania specjalnych mocowar, wystarczy ze bedzie on ustawiony na miejscu i pocdtaczony do zasilania. Sterowanie elektroniczne umieszczone
jest z przodu i pozwala na staly i natychmiastowy wglad do parametrow wypiekania.

Madular is unique in the category of modular ovens thanks to the new changes and the advantages due to electriic supply with electronic micro-processor

control. In addition to perfect baking, the advantages of this oven include use flexibility, clean energy, easy installation and above all cost-saving consumption.
In spite of its being specially designed for all kinds of pastries, buns and flat loaves, thanks to its steam generator it is also suitable for all types of bread (from 30g
to 2 kg) for small baker's shops. Each chamber is in fact an indipendent module holding all electronic check and power controls necessary for the operation. The
external coating is made of painted steel sheet, the front side is made of 18/10 stainless steel and is completely insulated from the baking chamber. Two sets of high
peforming, exclusively designed metal-clad resistances, one for the floor, are set inside the baking chamber. If required, the module can be supplied with an independent
steamn generator, which can be built into the module itself and easily installed even if the oven has been already set up. The module can be installed without the
intervention of specialized fitters: it simply needs to be placed on site and connected to the mains. The electronic controls are set on the front and allow a constant
and immediate overview of all baking parameters.

Modular, unique en son genre, dans la catégorie des electriques, pour ses innovations et pour tous les avantages de |'alimentation életrique avec contréle
electronique & microprocesseurs. Ce genre de four joint la cuisson parfaite aux avantages de souplesse d'emploi, d'energie propre, de facilite d'installation et
surtout pour ce qui concerne |'aspect economique sur les consommations de service.Projeté
pour tous les genres de patisserie et la production de galettes ("galetterie”), il est aussi
approprié, en utilisant la chaudiére & vapeur, pour tous les genres de pain (de 30 g 4 2 kg)
et pour les petites boulangeries artisanales. Chaque chambre est un module independant et
renferme en elle - méme tous les appareillages électronique de commande, de contréle et de
puissance nécessaires pour son fonctionnement. Le revétement externe est en lamiére
d'acier verni, avec la partie avant en acier 18/10 et il est totalement isolé de la chambre de
cuisson. A l'intérieur de cette chambre, se trouvent deux séries de resistances cuirassees a H
SET
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MODULAR

haut rendement, ['une pour ciel et l'autre pour la platée, de dessin exclusif. Sur demande, il est
possible de munir le modéle d'un generateur de vapeur autonome incorporé dans le
module - méme. On peut l'appliquer facilement méme lorsque le four est déja monté.La mise
en oeuvre du module n'a pas besoin de l'invention de monteurs specialisés, étant donné qu'il
suffit de le positionner et de le brancher au réseau électrique. Les commandes électroniques
se trouvent sur le devant de la machine et permettent d'avoir toujours une vision immédiate @

de tous les paramétres de cuisson.
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EMT 2/4060
EMT 3/4060
EMT 4/4060
EMT 6/4060
EMT 2/4666
EMT 3/4666

EMT 4/6646
EMT 2/4676
EMT 3/4676
EMT 4/4676
EMT 6/4676

128 | 107 |3539| 83 69 | 20-24 0.57 2.88 40x60 2
170 | 107 |35-39| 125 | €9 | 20-24 0.86 432 40x60 3
128 | 167 |3539| 83 | 129 | 20-24 1.07 5.36 40x60 4
170 | 167 |3539| 125 | 129 | 20-24 161 8.04 40x60 6
140 | 107 | 3539 95 | 69 | 20-24 0.66 2.16 46x66 2
187 | 107 |35-39| 142 69 | 20-24 098 432 46x66 3
187 | 140 |3539| 142 | 102 | 20-24 1.45 7.20 46x66 4
140 | 127 |3539| 95 | 89 | 20-24 0.85 368 46x76 2
187 | 127 | 3539 142 89 | 20-24 1.26 5.52 46x76 3
140 | 198 |3539| 95 | 160 | 20-24 152 7.60 46x76 4
187 | 198 |35-39| 142 | 160 | 20-24 2.27 11.40 46x76 6







