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Najwazniejszym czynnikiem przy produkcji jakosciowego chleba jest kontrola ciasta i proces garowania. Jesli
cokolwiek pdjdzie nie tak jak powinno, nie mozna tego pdzniej naprawic¢. Agregat Garowniczy zapewnia optymalngi
doktadng kontrole temperatury i wilgotnosci w garowni. Temperatura i wilgotnos¢ mogg by¢ delikatnie regulowane.
Jednostka posiada specjalny system wytwarzania pary, ktory elektronicznie steruje wydajnoscig. Jakos¢ wody
(wapno, twardosé, etc.) nie wptywa na zywotnosc agregatu. Wentylator silnikowy na szczycie kanatu powietrznego
zasysa powietrze i przepycha je przez kanat. Podczas przechodzenia przez niego, powietrze absorbuje temperature i
wilgotnosé¢. Gorgce i wilgotne powietrze jest wdmuchiwane do komory.
SPECYFIKACJE TECHNICZNE

- Przytaczeniowy agregat garowniczy dlaistniejgcych komor.

-Jednolita wilgotnos$é od géry do dotu.

- Waga: 50kg

- Wilgotnos¢: %60 RH /%95 RH
-Nagrzewanie: +20°C/+502C

- Przepustowos¢: 10m’/godzine

-Mocelektryczna: 6.5kW

DANE TECHNICZNE
KOMORA GAROWNICZA EN 6080 EMF 100 EMF 180

EN 80100 EMF 150
tADOWNOSC  (WOZKI-PALETY) 2 4 1 2 1 2
DtUGOSC  KOMORY mm 2500 2500 2800 2800 3000 3000
SZEROKOSC KOMORY mm 1000 2000 1000 1700 1000 1700
WYSOKOSC KOMORY mm 2000 2000 2000 2000 2000 2000
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