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Nie sposéb méwic o tradycji polskiego piekarnictwa pomijajgc piece
RRK. Mimo ze coraz czesciej sq juz wytqgczane z produkcji ze wzgledéw
ekonomicznych, to jednak do dzi$ pracujg w wielu piekarniach.

Ostatnie dwudziestolecie to okres ogromnych przemian w produkcji pieczy-
wa. Naptyw zachodnich technologii i trendéw w wielu zaktadach spowodo-
wal odejécie od dotychczasowych, rzemieslniczych metod na rzecz bardziej
masowej produkcji. Coraz wigksza konkurencja zmusza do produkowania
jak najwiekszej ilodci pieczywa przy jednoczesnie jak najmniejszych kosz-
tach. Czynniki te sprawily, ze drogie w eksploatacji piece RRK sg juz coraz
rzadziej wykorzystywane przez piekarzy. Obecnie jednak zwigkszajace si¢
zapotrzebowanie na pieczywo wysokiej jako$ci sprawia, ze rzemie$lnicy
wracaja nie tylko do dawnych receptur, ale tez metod wypieku.

- Rodzaj pieca ma na te jako$¢ oczywisty wplyw, a piece ceramiczne sa
idealne do wypieku tradycyjnego polskiego chleba, ktdry jest dzi$ tak
poszukiwany przez klientéw. Wielu producentéw, chcac sprosta¢ tym
oczekiwaniom, staje przed dylematem, jak osiagna¢ wysoka jakos¢ wy-
pieku, ktorg gwarantuje piec ceramiczny, bez réwnoczesnego zwigk-
szania kosztow wytworzenia - méwi Witold Siry, prezes firmy Bakeres.
- Odpowiedzig na to pytanie moze by¢ Vapor wyprodukowany przez
Tagliavini, ktéry jest nowoczesng wersja pieca RRK.

Zastosowane w nich rury grzewcze Mannesmanna maja ksztalt litery ,,L”
, tak jak w tradycyjnym piecu tego typu. Urzadzenie cechuje duza moc
i wydajnoé¢ grzewcza.

- Po nagrzaniu pieca nie ma spadkow temperatury, dzieki czemu mozna
wypieka¢ raz za razem bez obaw, ze po kilku wypiekach moc pieca be-
dzie stabsza - zapewnia Witold Siry. Kazda komora ma swoja pare rur
grzewczych na dole i u gory oraz dodatkowo dwie rurki do ogrzania pie-
ca przy drzwiczkach.

- Chleb z takiego pieca charakteryzuje sie gruba, chrupiacg i dobrze wy-
pieczong skorka, zwlaszcza od spodu - méwi szef firmy Bakeres dodajac,
ze urzadzenia tego typu sa najlepsze do wypieku duzych, wielokilogra-
mowych bochenkéw.

Komora spalania wraz z gérng czgscia pieca zbudowana jest z cegly sza-
motowej, co ma duze znaczenie dla niskiego $redniego zuzycia energii.
Po nagrzaniu pieca kumulowane w cze$ci murowanej cieplo oddawane
jest do ogrzewania rurek - palnik w tym czasie nie pracuje. Pozwala to
ograniczy¢ zuzycie energii nawet o potowe.

- Vapor nie ma sobie réwnych na rynku pod wzgledem oszczednosci,
zwlaszcza przy zastosowaniu opalania w wersji drewno/gaz - zapewnia
polski przedstawiciel firmy Tagliavini. - W takiej najbardziej ekono-
micznej wersji pieca do jego rozgrzewania, gdy zuzycie energii jest naj-
wigksze, palimy drewnem, a po nagrzaniu, do podtrzymania wymaganej
temperatury podczas wypieku stuzy regulator temperatury, ktory steru-
je palnikiem gazowym. Oprocz oszczednosci takie rozwigzanie jest tez
wyjatkowo ekologiczne. Mozna réwniez zastosowaé opalanie peletem.
Nowoczesny a jednoczeénie tradycyjny piec wloskiej produkeji ma tez
wydajny system zaparowania. Na jedng komore przypadaja dwie wy-
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twornice pary, co sprawdza si¢ przy czestym zaparowaniu - gtéwnie przy
wypieku drobnego pieczywa, bulek itp. W piecu tym - tak jak w RRK
- mozna zamontowa¢ na kominie wymiennik ciepta do ogrzewania CO
lub wody uzytkowe;.
Vapor moze pracowaé w pojedynczym ukladzie oraz jako zesp6t piecow
z recznymi lub automatycznymi systemami zaladunkowymi.
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