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bun dividers / diviseuse bouleuse /
divisora boleadora / Brétchenteigteiler /
mecmodesaumerib /




)

automatica / automatic/
automatique / automadtica /
Automatisch / aemomamuyeckut

Le spezzatrici arrotondatrici automatiche sono delle macchine che permettono di tagliare un pezzo di pasta cruda, in piccole parti, e
successivamente grazie ad un piatto oscillante di arrotolarne ogni singolo pezzo, in modo da ottenere delle palline di peso e forma ugua-
le, tutto questoin pOChi secondi! /Automatic bun rounding dividers are machines that cut a piece of raw dough into small portions and, using an oscillating plate,
subsequently roll each piece to obtain balls of the same weight and shape, all in a few seconds! / Les diviseuses bouleuses automatiques sont des machines qui permettent
de couper un morceau de pdte crue en petites parties, puis, grace a un plateau oscillant, d'arrondir les patons, de maniére a obtenir des boules de poids et forme identiques, le tout
en quelques secondes ! /Las divisoras boleadoras automdticas son mdquinas que permiten cortar un trozo de masa cruda en piezas mds pequenas y sucesivamente, gracias
a un plato oscilante, redondear cada una de las piezas hasta obtener bolas de igual forma y peso jen unos sequndos! / Die automatischen Teigteil- und Wirkmaschinen sind
Maschinen zum Teilen eines rohen Teigballens in kleine Stiicke, die anschlieBend von einem schwingenden Teller gewirkt werden, so dass Teilkugeln gleicher Grél3e und gleichen
Gewichts erhalten werden, und zwar in wenigen Sekunden! /Aemomamuy4eckue mecmodenumenu-ceopavueamesnu — aepezamel, NO380IAKUIUE PA3PE3AMb KYCOK Cblpo20
mecma Ha HebosbLUe NOPYUU U 3amem 61a200apA Ka4alouemycs I0mKy copaqusame Kaxobiti omoessHell Kycoudek O (hopmMupOBAHUA WAPUKOB8 pasHO20 8eCa U (pOpMbl
— 30 HECKOJTbKO CeKyHO!



CARATTERISTICHE GENERAL

General Features / Caractéristiques Générales / Caracteristicas Generales
Allgemeine Merkmale / O6wjue Xapakmepucmuku

Macchina a movimentazione idraulica,
con 2 cilindri per la fase di pressata, un
cilindro per il taglio e uno per l'arro-
tondamento. Pannello di comandi con
possibilita di regolare il tempo di pres-
sata, di arrotondamento e di apertura
della camera di formatura. Pulsante per
la pulizia dei coltelli. Possibilita di memo-
rizzare fino a 10 programmi diversi e di
cambiare le lingue, in base alle esigenze
dell'utilizzatore.

La macchina viene fornita con n. 3 piatti.
Ciclo di lavoro

1.inserire il piatto manualmente;
2.impostare i tempi di lavoro

(pressata, arrotondamento e camera);

3. premere i tasti Start;

4.la macchina pressa, taglia

e arrotonda in automatico;

5. togliere il piatto con le palline formate.

Maquina de funcionamiento hidraulico,
con 2 cilindros para la fase de prensado,
un cilindro para el corte y uno para el
redondeo. Panel de mandos con posibi-
lidad de regular el tiempo de prensado,
de redondeo y de apertura de la cdmara
de formado. Boton para la limpieza de
las cuchillas. Posibilidad de memorizar
hasta 10 programas diferentes y de
cambiar idioma seguin las exigencias
del usuario.

La maquina se entrega con un total de
3 platos.

Ciclo de trabajo

1. introducir manualmente el plato;

2. programar el tiempo de trabajo
(prensado, redondeo y camara);

3. pulsar los botones de Marcha;

4.la maquina prensa, corta y redondea
en automatico;

5. sacar el plato con las bolas formadas.

Hydraulic machine, with two cylinders

for pressing, one cylinder for cutting and

one for rounding. Control panel that

allows adjustment of pressing, rounding

and shaping chamber opening times.

Knife cleaning button. Can store up to

10 different programs and language

can be changed according to the user’s

needs. The machine is supplied with

no. 3 plates.

Work cycle

1.insert the plate manually;

2. set the operating times

(pressing, rounding and chamber);

3. press the Start buttons;

4.the machine presses, cuts and rounds

automatically;

g. remove the plate with the shaped
alls.

Hydraulisch angetriebene Maschine
mit 2 Presszylindern, einem Zylinder far
Teilen, und einem flr Rundwirken. Be-
dienfeld mit Moglichkeit zum Einstellen
der Zeit fur Pressen, Rundwirken und
Offnen der Formkammer. Taste fur das
Reinigen der Messer. Es kdnnen bis zu
10 verschiedene Programme gespei-
chert und die gewiinschte Sprache
gewahlt werden.

Die Maschine wir mit 3 Tellern geliefert.
Arbeitszyklus

1. Den Teller von Hand einlegen;

2. Die Arbeitszeiten einstellen

(Pressen, Rundwirken und Kammer);

3. Die Start-Tasten drlcken;

4. Die Maschine presst, teilt und wirkt
automatisch rund;

5. Den Teller mit den geformten Kugeln
herausnehmen.

Machine a mouvement hydraulique,
avec deux vérins pour la phase de pres-
sage, un vérin pour la coupe et un pour
I'arrondissage. Panneau de commande
avec possibilité de régler le temps de
pressage, d'arrondissage et douverture
de la chambre de formage. Bouton pour
le nettoyage des couteaux. Possibilité
de mémoriser jusqu'a 10 programmes
différents et de modifier les langues,
suivant les exigences de l'utilisateur. La
machine est fournie avec 3 plateaux.
Cycle de travail

1. positionner le plateau manuellement ;
2. régler les temps de travail

(pressage, arrondissage et chambre) ;

3. presser les touches Start ;

4. la machine presse, coupe et arrondit
en automatique ;

5. retirer le plateau avec les boules
formées.

Arperat ¢ ruapaenviecknm
ynpasneHvem, ¢ 2 UMAMHAPaMu Ha dasy
NPeCccoBaHUA, ORHUM LWAUHAPOM Ha
paspesaHuie 1 OfHVM UMAUHAPOM Ha
cBopaumnBanue. KoHconb ynpasneHya

C BO3MOXHOCTbIO HACTPOWKM
NPOAOMKNTENBHOCTU MPECCOBAHNA,
CBOPAUMBAHUA W OTKPbLIBAHUA
TeCTohOPMOBOYHOI Kamepsl. KHorka
YMCTKM HOXeEN. BO3MOXKHOCTb COXpaHeHs
8Mn0Tb A0 10 Pa3nnyHbIX NPOrpamm 1
CMeHbl A3bIKOB B 3aBUCUMOCTY OT HY X/,
nonb3osatena.

Arperat nocTasnseTcs B KomnnexTe ¢ 3
NOTKaMU.

Pa6ounii yukn

1. BCTaBUTb NNOTOK BPYUHY!O;

2.3apaTb NPOROMKMTENBHOCTb Paboyero
LMKna (NnpeccoBaHue, CBopaunsaHiie v
$OpMOBKa);

3. HaxaTb KHonKy [lyck;

4. arperar npeccyer, pa3pesaeT v
CBOPAUMBAET B aBTOMATUYECKOM PEXIME;
5. BbIHYTb IOTOK C COOPMOBAHHBIMM
U3[ENUAMM.

hidraulyc

OO D

‘ modello/ ‘ divisioni/ ‘ grammatura/ ‘ capacita/ ‘ o testata/ ‘ profondita testata / capacita oraria / TA B E L LA
model divisions basis weight * capacity head @ (A) head depth (P) hourly capacity**
SPAA 15 15 100/260 gr 1,5/4Kg 400 mm 65 mm 2700 Pz/H R|ASSU NT‘\/A
SPAA 22 22 50/180 gr 1,1/4Kg 400 mm 65 mm 3800 Pz/H L.
Summarizing Table /
SPAA 30 30 40/135 gr 1,2/4 Kg 400 mm 65 mm 5400 Pz/H Tableau Récapltulatlf/
SPAA30s 30 25/90 gr 0,75/2,7Kg 340 mm 65 mm 5400 Pz/H Tabla Sindptica /
Zusammenfassende Tabelle /
SPAA 36 36 34/1109r 1,2/4Kg 400 mm 65 mm 6400 Pz/H
CeooHasa Tabnuya
SPAA 52 52 12/40 gr 0,65/2 Kg 340 mm 65 mm 9300 Pz/H
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3/4 automatica/3/4 automatic/
3/4 automatique / 3/4 automdtica /
teilautomatische / aesmomamuyeckue Ha 3/4

» @

Le spezzatrici arrotondatrici 3/4 automatiche sono delle macchine che permettono di tagliare un pezzo di pasta cruda, in piccole
parti, e successivamente grazie ad un piatto oscillante di arrotolarne ogni singolo pezzo, in modo da ottenere delle palline di peso e forma
ugua le, tutto questo in pochi secondi! /3/4 automatic bun rounding dividers are machines that cut a piece of raw dough into small portions and, using an oscilla-
ting plate, subsequently roll each piece to obtain balls of the same weight and shape, all in a few seconds! / Les diviseuses bouleuses 3/4 automatiques sont des machines qui
permettent de couper un morceau de pate crue en petites parties, puis, grdce a un plateau oscillant, d‘arrondir les patons, de maniére a obtenir des boules de poids et forme identiques,
le tout en quelques secondes !/ Las divisoras boleadoras 3/4 automdticas son mdquinas que permiten cortar un trozo de masa cruda en piezas mds pequenas y sucesiva-
mente, gracias a un plato oscilante, redondear cada una de las piezas hasta obtener bolas de iqual forma y peso jen unos sequndos!  / Die teilautomatische Teigteil- und Wir-
kmaschinen sind Maschinen zum Teilen eines rohen Teigballens in kleine Stticke, die anschlieSend von einem schwingenden Teller gewirkt werden, so dass Teilkugeln gleicher Grélse
und gleichen Gewichts erhalten werden, und zwar in wenigen Sekunden! / Aemomamu4eckue Ha 3/4 mecmodenumenu-ceopayusamenu — azpe2amel, NO3BONAWUE
Da3pe3ams Kycok Cblp0o2o mecma Ha HebosIbwUue NOPUUU U 3amem 671a200aps Kauaouemycs 10mKy c6opadqusame Kaxoelt omoesieHell Kycodek 0118 (hopMUPOBAHUS WAPUKO8
PasHO20 8eca U hopMbl — 3a HECKOITKO CeKYHO!



CARATTERISTICHE GENERAL

General Features / Caractéristiques Générales / Caracteristicas Generales
Allgemeine Merkmale / O6wjue Xapakmepucmuku

Macchina a movimentazione idraulica,
con 2 cilindri per la fase di pressata e un
cilindro per il taglio. Pannello di comandi
con possibilita di regolare il tempo di
pressata e di apertura della camera di
formatura. l'arrotondamento viene
affettuato con una leva. Pulsante per la
pulizia dei coltelli. Possibilita di memo-
rizzare fino a 10 programmi diversi e di
cambiare le lingue, in base alle esigenze
dell'utilizzatore. La macchina viene
fornita con n. 3 piatti.

Ciclo di lavoro

1.inserire il piatto manualmente;
2.impostare i tempi di lavoro

(pressata e camera);

3. premere i tasti Start;

4. la macchina pressa e taglia

in automatico;

5.azionare la leva di arrotondamento;
6. togliere il piatto con le palline formate.

Maquina de funcionamiento hidraulico,
con 2 cilindros para la fase de prensado
y un cilindro para el corte. Panel de man-
dos con posibilidad de regular el tiempo
de prensado y de apertura de la cdmara
de formado. El redondeo se efecttia con
una palanca. Botén para la limpieza de
las cuchillas. Posibilidad de memorizar
hasta 10 programas diferentes y de
cambiar idioma segun las exigencias del
usuario. La maquina se entrega con un
total de 3 platos.

Ciclo de trabajo

1. introducir manualmente el plato;

2. programar los tiempos de trabajo
(prensado y cdmara);

3. pulsar los botones de Marcha;

4.la maquina prensay corta en
automatico;

5.accionar la palanca de redondeo;

6. sacar el plato con las bolas formadas.

Hydraulic machine, with two cylinders

for pressing and one cylinder for cutting.

Control panel that allows adjustment of
pressing and shaping chamber opening
times. Rounding is carried out with a le-
ver. Knife cleaning button. Can store up
to 10 different programs and language
can be changed according to the user’s
needs. The machine is supplied with
no. 3 plates.

Work cycle

1.insert the plate manually;

2. set the operating times

(pressing and chamber);

3. press the Start buttons;

4.the machine presses and cuts
automatically;

5. operate the rounding lever;

6. remove the plate with shaped balls.

Hydraulisch angetriebene Maschine mit
2 Presszylindern und einem Zylinder
flr Teilen. Bedienfeld mit Méglichkeit
zum Einstellen der Zeit fur Pressen und
Offnen der Formkammer. Das Rundwir-
ken erfolgt mit Hilfe eines Hebels. Taste
fur das Reinigen der Messer. Es kdnnen
bis zu 10 verschiedene Programme ge-
speichert und die gewlinschte Sprache
gewahlt werden.

Die Maschine wir mit 3 Tellern geliefert.
Arbeitszyklus

1. Den Teller von Hand einlegen;

2. Die Arbeitszeiten einstellen

(Pressen und Kammer);

3. Die Start-Tasten drlcken;

4. Die Maschine presst und teilt
automatisch;

5. Den Rundwirkhebel betétigen;

6. Den Teller mit den geformten

Kugeln herausnehmen.

Machine a mouvement hydraulique,
avec deux vérins pour la phase de pres-
sage et un vérin pour la coupe. Panneau
de commande avec possibilité de régler
le temps de pressage et d'ouverture de
la chambre de formage. Larrondissage
est effectué avec un levier. Bouton pour
le nettoyage des couteaux. Possibilité
de mémoriser jusqu'a 10 programmes
différents et de changer les langues,
suivant les exigences de I'utilisateur.

La machine est fournie avec 3 plateaux.
Cycle de travail

1. positionner le plateau manuellement ;
2. régler les temps de travail (pressage
et chambre) ;

3. presser les touches Start ;

4.1a machine presse et coupe en
automatique ;

5. actionner le levier d'arrondissage ;

6. retirer le plateau avec les boules
formées.

Arperat ¢ rmapasnnyeckyim
ynpasneHvem, ¢ 2 LMAMHAPaMM Ha dasy
NpeccoBaHnA U OAHUM LAMHAPOM

Ha paspesaHue. KoHconb ynpaenexus

C BO3MOMHOCTbIO HAaCTPOWKI
NPOAOKNTENBHOCTU NPECCOBaHMA

1 OTKPbIBaHMA TECTOGOPMOBOYHOM
Kamepbl. CBOpauvBaHyie Npov3eoAmnTCa
npw nomoLLK pbiuara. KHorka UncTkm
HOXeN. BO3MOXHOCTb COXpaHeHA
BMNOTb A0 10 pasnyyHbIX MPOrpamMm 1
CMeHbI A3bIKOB B 3aBUCUMOCTV OT HYXKA
nonb3osatena. Arperat nocTasnAeTca
KomnnekTe C 3 noTkamu.

Pa6ouuii unkn

1. BCTaBUTL JIOTOK BPYYHYIO;

2.331aTb NPOLOMKMTENLHOCTL paboyero
uvkna (npeccosave 1 $opmoskKa);

3. HaxaTb KHOMKy Myck;

4. arperaT NpeccyeT 1 paspesaeT TecTo B
ABTOMATMUECKOM PEXVME;

5. NOBEPHYTH Pblyar CBOpauMBaHys;

6. BbIHYTb JIOTOK C CHOPMOBAHHbBIMM
V3fenuamm.

‘ modello/ ‘ diyi'sifmi / ‘ grammatura / ‘ (apa(ill‘i: / ‘ o testata/ ‘ profondita testata / capacita ora‘ria /
model divisions basis weight * capacity head @ (A) head depth (P) hourly capacity**
SPATA 15 15 100/260 gr 1,5/4Kg 400 mm 65 mm 1800 Pz/H
SPATA 22 22 50/180 gr 1,174 Kg 400 mm 65 mm 2600 Pz/H
SPATA 30 30 40/135 gr 1,2/4Kg 400 mm 65 mm 3600 Pz/H
SPA TA 30s 30 25/90 gr 0,75/2,7 Kg 340 mm 65 mm 3600 Pz/H
SPATA 36 36 34/1109r 1,2/4Kg 400 mm 65 mm 4300 Pz/H
SPATA 52 52 12/40 gr 0,65/2 Kg 340 mm 65 mm 6200 Pz/H

hidraulyc

TABELLA
RIASSUNTNA

Summarizing Table /
Tableau Récapitulatif /

Tabla Sindptica /
Zusammenfassende Tabelle /
Cso0HasA Tabnuya
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semi automatica / semi automatic / e ;
semi-automatique / semi-automadtica /
Halbautomatisch / nony-aemomamuyeckut

Le spezzatrici arrotondatrici semi-automatiche sono delle macchine che permettono di tagliare un pezzo di pasta cruda, in piccole
parti, e successivamente grazie ad un piatto oscillante di arrotolarne ogni singolo pezzo, in modo da ottenere delle palline di peso e for-
ma uguale, tutto questo in pochi secondi! /Semi-automatic bun rounding dividers are machines that cut a piece of raw dough into small portions and, using
an oscillating plate, subsequently roll each piece to obtain balls of the same weight and shape, all in a few seconds!  / Les diviseuses bouleuses semi-automatiques sont des
machines qui permettent de couper un morceau de pdte crue en petites parties, puis, grace a un plateau oscillant, d'arrondir les pdtons, de maniére a obtenir des boules de poids
et forme identiques, le tout en quelques secondes !/ Las divisoras boleadoras semi-automdticas son mdquinas que permiten cortar un trozo de masa cruda en piezas mds
pequerias y sucesivamente, gracias a un plato oscilante, redondear cada una de las piezas hasta obtener bolas de igual forma y peso jen unos segundos!  / Die halbautomati-
schen Teigteil- und Wirkmaschinen sind Maschinen zum Teilen eines rohen Teigballens in kleine Stticke, die anschlieSend von einem schwingenden Teller gewirkt werden, so
dass Teilkugeln gleicher Gré3e und gleichen Gewichts erhalten werden, und zwar in wenigen Sekunden! / lMony-aemomamu4eckue mecmodenumenu-ceopayueamenu —
azpe2amel, NO38O/IAIOUIUE PA3PE3AMS KYCOK CbIp020 Mecma Ha HebosibwiUe NOpYUU U 3amem b11az00aps Kauaouemycs 10mKy c8opaqusame Kaxobiti omoesibHbil Kycouek os
(hOpPMUPOBAHUA WAPUKOB PABHO20 8eCa U (hOPMbl — 3a HECKOILKO CeKyHO!



CARATTERISTICHE GENERAL

General Features / Caractéristiques Générales / Caracteristicas Generales
Allgemeine Merkmale / O6wjue Xapakmepucmuku

Macchina a movimentazione meccanica.
La fase di pressatura, di taglio e in fine

di arrotondamento viene effettuata con
delle leve mentre la regolazione della
camera di formatura é fatta con una
cloche con una scala numerica.

La macchina viene fornita con n. 3 piatti.
Ciclo di lavoro

1.inserire il piatto manualmente;

2. regolare I'apertura della camera;
3.con le leve pressare e tagliare;

4. azionare la leva di arrotondamento;

5. togliere il piatto con le palline formate.

Méquina de funcionamiento mecénico.
Las fases de prensado, corte y redondeo
final se efectan con palancas, mientras
la regulacion de la cdmara de formado
se realiza con una palanca de control
que incluye una escala numérica. La
madquina se entrega con un total de 3
platos.

Ciclo de trabajo

1. introducir manualmente el plato;
2.regular la apertura de la cdmara;

3. con las palancas prensar y cortar;

4. accionar la palanca de redondeo;

Mechanical machine. Pressing, cutting

and rounding are carried out with levers,

while the shaping chamber is adjusted
using a joystick with numerical scale.
The machine is supplied with no. 3
plates.

Work cycle

1.insert the plate manually;

2. adjust chamber opening;

3. press and cut using the levers;

4. operate the rounding lever;

5. remove the plate with shaped balls.

Mechanisch angetriebene Maschine.
Die Phase fur Pressen, Teilen und
abschliefendes Rundwirken erfolgt
mit Hilfe von Hebeln, wahrend die
Formkammer mittels eines Schalthebels
mit Nummernskala eingestellt wird. Die
Maschine wir mit 3 Tellern geliefert.
Arbeitszyklus

1. Den Teller von Hand einlegen;

2. Das Offnen der Kammer einstellen;

3, Mit den Hebeln pressen und teilen;
4. Den Rundwirkhebel betétigen;

5. Den Teller mit den geformten Kugeln

5. sacar el plato con las bolas formadas. herausnehmen.
‘ modello/ ‘ divisioni/ ‘ grammatura/ ‘ capacita/ ‘ o testata/
model divisions basis weight * capacity head @ (A)
SPASA 15 15 100/260 gr 1,5/4Kg 400 mm
SPASA 22 22 50/180 gr 1,174 Kg 400 mm
SPASA 30 30 40/135 gr 1,2/4Kg 400 mm
SPA SA 30s 30 25/90 gr 0,75/2,7 Kg 340 mm
SPA SA 36 36 34/1109r 1,2/4Kg 400 mm
SPASA 52 52 12/40 gr 0,65/2 Kg 340 mm

Machine a mouvement mécanique. La
phase de pressage, de coupe et enfin,
d‘arrondissage, est effectuée avec des
leviers tandis que le réglage de la cham-
bre de formage seffectue a l'aide d'une
cloche avec une échelle numérique. La
machine est fournie avec 3 plateaux.
Cycle de travail

1. positionner le plateau manuellement ;
2.régler l'ouverture de la chambre ;

3. avec les leviers, presser et couper ;

4. actionner le levier d'arrondissage ;

5. retirer le plateau avec les boules
formées.

Arperar ¢ MexaHV4ecKrm
ynpasneHuem. Ga3bl npeccosaHyia,
|pa3pe3aHnia 1 OKoHYaTeNbHasA —
CBOPauMBaH1e NPOU3BOAATCA NPV
MOMOLLM PbIYaroB, B TO BPeMA Kak
perynaumns TectodopmoBOUHOM

Kamepbl NPOV3BOAWTCA PYKOATKOM

Mo HyMepoBaHHOW LKane. Arperat
MOCTaBAACTCA B KOMMEKTe C 3 NOTKaMM.
Pa6ouuii uukn

1. BCTaBUTb IOTOK BPYYHY!IO;

2. OTPEryn1poBaTh OTKPbIBaHUE Kamepbl;
3. NPV NOMOLLM PbIYArOB BLINOMHUTL
npeccosaHvie K paspesaHue;

4. NOBEPHYTb pbluar CBOpauviBaHus;

5. BbIHYTb JIOTOK C CHOPMOBAHHBIMM
V3Aenvamm.

profondita testata / capacita oraria /

head depth (P) hourly capacity**
65 mm 1200 Pz/H
65 mm 1900 Pz/H
65 mm 2700 Pz/H
65 mm 2700 Pz/H
65 mm 3200 Pz/H
65 mm 4600 Pz/H

OO D

TABELLA
RIASSUNTNA

Summarizing Table /
Tableau Récapitulatif /

Tabla Sindptica /
Zusammenfassende Tabelle /
Cs0o0HasA Tabnuya
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