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Dane techniczne wałkownicy SWL6607 
 
TYP Wałkownica  elektroniczna 

Model A-frame (stojak w kształcie litery A) 

Zastosowanie  Do wałkowania wszelkiego rodzaju ciasta. Zalecany blok ciasta 12-15 kg. Do 
średnich piekarni i cukierni. 

 
 
 

 
 

  

  

  

  

  
 
Wyposażenie 

 
 Dane techniczne 
 
 
 
 
 
 
 
 
      Dane techniczne 

Malowana, ruchoma podstawa z blokadami    Otwarcie wałka    0.2 – 45 mm 

Składane ramiona wykonane ze stali nierdzewnej   Średnica wałka    84 mm 

Napędzane podajniki taśmowe  Długośd wałka    660 mm 

Redukcja - rolka sterowana silnikiem  Prędkośd taśmy wychodzącej    85cm /sec 

Łatwe sterowanie za pomocą ekranu dotykowego 

Zgarniacze mogą zostad usunięte bez użycia 
jakichkolwiek narzędzi 

 Wymiary (w czasie pracy)   3700 x 1250 x 1245   
mm  

Osobne przyciski start i stop  Wymiary(w czasie spoczynku) 2150 x 1250 x 2170 
mm 

Osłony na palce i osłony bezpieczeostwa  Moc 2.0 kVA/ 1.1 kW 

Łatwe w czyszczeniu, syntetyczne taśmy    Zasilanie 3 x 200 – 460 V, 
50/60 Hz 

Pojemnik na mąkę  Waga 280 kg 
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 Opcje 
   

 Automatyczny posypywacz mąki 
 

 Długośd stołu 3320 mm (SWL 6607) 
 

 Automatyczny wałek (SWL 6605H/SWL6607H) 
 

 Urządzenie na resztki mąki 
 

 Zróżnicowana prędkośd taśmy (10-50 m/min) 
 

  
 

 

Programy   

 100 automatycznych programów    

 9 programów instruktażowych   

 Tryb ręczny   

 Typ programów      program pojedynczy 

   program  wielokrotny 
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