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VAPOR firmy TAGLIAVINI

— nowoczesny piec do tradycyjnych wypiekow

Piece rurowe, a do takich zaliczy¢ nalezy piec VAPOR,
$miato mozna uznac za znakomita alternatywe dla tradycyj-
nych piecow RRK (do dzi$ spotykanych w wielu piekarniach),
ktore coraz czesciej trafiaja do lamusa. Piece te sg kosztowne
w utrzymaniu, niskowydajne, a jednak wcigz gwarantuja te
wspaniala jakos¢ z dobrze wypieczona, odpowiedniej grubo-
$ci skorka i intensywnym aromatem. Wysoka jako$¢ wypieku
bez watpienia przyczynita si¢ do znakomitej opinii tradycyj-
nego polskiego pieczywo. Coraz wiecej piekarni siega do sta-
rych receptur i przyciaga klientéw obietnica chleba, jak ten
zapamietany z dziecinstwa. Za taki udany powrét do prze-
szto$ci kazdy z nas - klientéw chetnie zaplaci wiecej.

Piec ceramiczny o konstrukeji nasladujacej klasycznego
»anglika” jest idealny do wypieku polskiego chleba. Nie ma
potrzeby dokonywania wyboru pomiedzy jako$cia, a eko-
nomia wypieku - jako$¢ pozostaje jak z anglika przy niepo-
réwnywalnie mniejszych kosztach produkcji. Vapor wloskiej
firmy TAGLIAVINI to nowoczesna wersja pieca RRK. Pierw-
sze piece tego typu tej firmy zostaly zamontowane w Polsce
w 1992 roku i pracujg do dzisiaj.
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Piec skonstruowany jest na wzoér pieca RRK,
a rury grzewcze Mannesmanna majg ksztalt litery
»L” - jak w tradycyjnym piecu tego typu.

Dzieki duzej mocy
i pojemnodci cieplnej,
po nagrzaniu pieca nie
ma spadkéw tempera-
tury i dzieki temu moz-
na w nim bez obawy
wypiekac kolejne partie. Kazda komora wypiekowa ma
swoja pare rur grzewczych z dotu i z gory oraz dodat-
kowo dwie rurki do ogrzania pieca przy drzwiczkach.
Wypieczony chleb charakteryzuje si¢ gruba, chrupiaca
skorka, zwlaszcza od spodu. Piece tego typu sa najlepsze
do wypieku duzych, wielokilogramowych bochenkéw.

Komora spalania wraz z gérna czescig pieca budo-
wana jest z cegly szamotowej. Kumulowane w czesci
ceramicznej ciepto oddawane jest do ogrzewania ru-
rek, podczas przerwy w pracy palnika, stad bardzo
niskie $rednie zuzycie energii (ponizej 50% maksy-
malnego zuzycia).

Vapor firmy TAGLIAVINI nie ma sobie réwnych
na rynku pod wzgledem oszczednosci, zwlaszcza
wsrod urzadzen w wersji drewno/gaz. Najoszczed-
niejsza wersja pieca Vapor to piec wyposazony
w palnik gazowy i palenisko do opalania drewnem.
Podczas rozgrzewania pieca, gdy zuzycie energii jest



Ponizsze zestawienia ukazujg przykladowe zuzycie gazu
i drewna w piecach VAPOR.

Piec Piec
VAPOR ST 183/SL VAPOR ST 183/SL
opalany gazem opalany drewnem

_}'f{‘:'ﬂj,{. i Powierzchnia wypiekowa 16,7 m? 16,7 m?
- Sposéb opalania GAZ DREWNO (buk)

Moc pieca (max) 127 kW 127 kW

lloé¢ godz. pracy w miesia-

cu (2 zmiany po 8 godz/ 350 350

dziennie)
najwicksze, palimy drewnem, a po nagrzaniu, do Srednie zuzycie paliwa 6m’/h 22kg/h
podtrzymania wymaganej temperatury podczas wy- Miesieczne zuzycie paliwa 2100 m? 7700 kg
pieku stuzy regulator temperatury, ktéry steruje pal-
nikiem gazowym. Dzieki temu piec jest wyjatkowo Piec ma bardzo wydajny system zaparowania. Na jedna
ekologiczny i bardzo oszczedny. komore przypadaja dwie wytwornice pary, co bardzo spraw-

dza si¢ przy czestym zaparowaniu, gtéwnie podczas wypieku
drobnego pieczywa, bulek itp. W piecu (jak w RRK) mozna
zamontowa¢ na kominie wymiennik ciepta do ogrzewania
C.O. lub wody uzytkowej.

Piece moga pracowa¢ w samodzielnie lub jako zespot
piecéw z recznymi i automatycznymi systemami zaladun-
kowymi.

Piec Vapor firmy TAGLIAVINI moze by¢ rowniez
opalany peletem - to popularny sposéb opalania pie- Przedstawione rozwigzania pokazujg, Ze piec jest stwo-
ca w Polsce. rzony dla tych wytworcow, ktérym szczegdlnie zalezy na za-
j chowaniu pieczywa o niepowtarzalnej i rozpoznawalnej na
rynku jakosci. Piec Vapor firmy TAGLIAVINI jest bardzo
ciezkim i mocnym piecem, dzieki zachowaniu tradycyjnej
technologii czesci ceramicznej, a réwnocze$nie, dzieki nowo-
czesnej technologii, jest wydajny i oszczedny na miare urza-
dzenia XXI wieku.

Oficjalnym partnerem firmy TAGLIAVINI w Polsce jest
BAKERES Sp. z o.0.,
tel. 17/8585460, 508 195 853,
www.bakeres.pl
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